Diversi Foods NV Datum/date : 27.11.2017
Industrieweg 29
9420 Erpe Mere

TECHNISCHE FICHE / FICHE TECHNIQUE / TECHNICAL
DATASHEET

1.ldentificatie van het product / Identification du produit / Identifikation der Produkt/ Product
identification

Diversi Foods : | Producent/fabrikant : | Eancode :
Artikel nummer/Code article: 845 Diversi Foods karton/carton/ Karton/box:
5420001037624
Etiket/étiquette/Etikett/label :
5404013703890

Omschrijving/Désignation/Umschreibung/Description :

CHOCOLADE GANACHE TAART voorgesneden in 12
TARTE CHOCOLAT GANACHE précoupé en 12

2.Ingrediénten / Ingrédients / Zutaten / Ingredients:

Ingrediénten:

topping(magere MELK, plantaardige olién[palmpit,palm,raapzaad], suiker, geheel geharde
palmpitolie, dextrose, EIGEEL, emulgator: E435,aroma, stabilisator: E407, kleurstof: E160a); El;
suiker; chocolade 17% (cacaomassa, suiker, emulgator:E322 (SOJA), aroma); TARWEbloem;
fondantsuiker (suiker, water, glucosestroop, emulgator: E471, conserveermiddel: E202,
verdikkingsmiddel: E412, zuurteregelaar: E330); water; cacaopoeder; geheel gehard kokosvet;
gelatine; suiker. Kan sporen van noten bevatten.

Ingrédients:

garniture(LAIT écrémé, huiles végétales[palmiste,palme,colza], sucre, huile totalement hydrogénée
de palmiste, dextrose, JAUNE D’OEUF, émulsifiant: E435, arébme, stabilisant: E407, colorant: E160a);
OEUF; sucre; chocolat 17% (pate de cacao, sucre, émulsifiant: E322(SOJA), ardme); farine de BLE;
fondant (sucre, eau, sirop de glucose, émulsifiant: E471, conservateur: E202, épaississant: E412,
régulateur d'acidité: E330); eau; poudre de cacao; graisse de coco totalement hydrogénée; gélatine;
sucre. Peut contenir des traces de fruits a coque.




3. Karakteristieken / Caractéristiques/Charakeristiken/Characteristics

MIN NORM MAX

Gewicht/poids/Gewicht/ 1250
weight (g)
Lengte/longueur/Lange/ - - -
length (cm)
Breedte/largeur/Breite/width - - -
(cm)

Hoogte/hauteur/Hdhe/ - - i
height (cm)

Diameter/diameétre (cm) - 26 -

NUTRITIONELE WAARDEN/ VALEURS NUTRITIVES/ NUTRITIONAL

VALUES/NAHRWERT 9/100g
Energetische waarde/Valeur énergétique/Energetic values/Energie-wert 352
(kcal)
Energetische waarde/Valeur énergétique/Energetic values/Energie-wert (kJ) 1475
Eiwitten/Protéines/Proteins/Eiweil3 (g) 5.41
Koolhydraten/Hydrates de carbone/Carbohydrates (g) 42.1
Waarvan suikers/dont sucres/of which sugars (g) 32.5
Vetten/Graisses/Fats/Fette (g) 17.4
Waarvan verzadigd/dont saturé/ of which saturated/gesattigte 11.4
Fettsduren (g) .
Voedingsvezels/Fibres/Food fibres/Faser (g) 2.8
Zout op / Sel / Salt (g) 0.12
4.Verpakking / Conditionnement
Hoeveelheid Type Gewicht Afmetingen
Quantité Poids Dimensions
Anzahl Gewicht Abmessung
Quantity Weight Dimensions
Stuks/voorverpakking 1
Pieces /pré-emballage
Stucks/Perverpackung
Units / pre package
Voorverpakking/karton 2 Blister
pré-emallage/carton
Preverpackung/Karton
Pre package/case
Stuks/karton 2 karton/carton/
piéces/carton Karton/box
Stiicks/Karton
units / case

Netto/net(kg) | Bruto/brut (kg)

Gewicht/poids 2,5kg 2.8kg
Gewicht
weight




Palletisatie/palettisation :

Type pallet/modéle palette/Type der Pallet/Type of pallet Euro
Aantal kartons per laag/nombre de cartons par plan/Anzahl Kartons per
Lage/ Number of cases per layer :

Aantal lagen per pallet/nombre de plans par palette/Anzahl Lagen per
Pallet/Number of Layers per pallet :

Totaal aantal kartons per pallet/nombre de cartons par palette/Anzahl 52
Kartons per Pallet/Number of cases per pallet :

Hoogte pallet/hauteur de la palette/H6he der Pallet/height of palet :

Positie van het product in de verpakking/position des produits dans Gestapeld/empilé
'emballage/Position das Produkt in der Karton/Position of the product in Gestapelt/
the case. stacked

5.Bewaring / Conservation / Erhaltung / Conservation :

Bewaartermijn op —18°C( THT)/Conservation a - 240

18°C(DLV)/Erhaltung bei -18°C/Shelf life at temperature | Dagen/jours/Tage/days
—18°C:
Bewaartermijn op 4°C/Conservation a 4°C/Erhaltung bei | 4 dagen/jours/Tage/days
4C/Shelf life at temperature 4°C:

6.Gebruik / Utilisation / Gebrauch / Use :

Product laten ontdooien gedurende 12 uur (op 7°C).
Laissez décongeler le produit pendant 12 heures (a 7°C).
Der Produkt Lassen Auftauen fur 12 Stunden (bei 7°C).
Defrost during 12 hours (at 7°C).

* Het resultaat van het afbakken van de producten is zeer sterk afhankelijk van de gebruikte oveninstallatie. Om praktische
redenen kunnen de door u opgegeven instructies verschillen met de waarden die terug te vinden zijn op het kartonetiket

Le résultat de la cuisson des produits dépend fortement du four utilisé. Pour des raisons pratiques, les valeurs sur I'étiquette du
carton peuvent donc étre différentes des valeurs indiquées par vous ici

After revision these baking instructions might be slightly altered by our product development department because the result of
the baked products depends strongly on the oven installation in use.

Die Backzeiten und Backtemperaturen sind nur ungefahre Werte, denn das Ergebnis des Abbackens der Produkte ist sehr stark
abhéngig von der verwendeten Ofeninstallation. Den angegebenen Werten kdnnen aus praktischen Griinden von dem
Verpackungsetikett abweichen.




