Diversi Foods NV Datum : NG 9/03/2017
Industrieweg 29
9420 Erpe-Mere

1. Identificatie van het product / Identification du produit / Product Identification

Diversi Foods : | Producent/fabrikant/ | Eancode :

producer :
Artikel nummer/Code article/article code: 1116-01 Diversi Foods Karton:
5420001083867
Consu:
5420001083850

Omschrijving/Désignation/Description :

NOUGATINETAART GESNEDEN - 12 PERS - 28 CM
TARTE NOUGATINE COUPEE - 12 PERS - 28 CM
BRESILIENNE PIE - 12 PERS - 28 CM

Volledig gebakken, diepgevroren nougatinetaart
Tarte nougatine, cuit et surgelé
Bresilienne pie, fully baked and deepfrozen

2. Ingrediénten / Ingrédients / Ingredients

WEI (melk), magere MELK, suiker, TARWEbloem, volle MELK, plantaardige olie (palmpit, raapzaad,
palm), gemodificeerd zetmeel (aardappel), HAZELNOOT 1%, WEIpoeder (melk), gist, emulgatoren
(E471, E433, E472a), geleermiddel (E339, E450, E516), meelverbeteraar (E300),
TARWEMOUTbloem, zetmeel (TARWE), rijsmiddel (E450, E500), zout, glucosestroop, EIGEEL,
kleurstof (E160a), verdikkingsmiddel (E401, E466), aroma (BOTER), conserveermiddel (E202),
MELK eiwitten, stabilisator (E407), gistextract.

Kan sporen bevatten van soja en andere noten.




LACTOSERUM (lait), LAIT écrémé, sucre, farine de BLE, LAIT entier, huile végétale (palmiste, colza,
palme), amidon modifié (pommes de terre), NOISETTES 1%, LACTOSERUM en poudre (lait), levure,
émulsifiants (E471, E433, E472a), gélifiant (E339, E450, E516), agent de traitement de la farine
(E300), farine de malt de BLE, amidon (BLE), poudre a lever (E450, E500), sel, sirop de glucose,
jaune d’CEUF, colorant (E160a), épaississant (E401, E466), ardbme (BEURRE), conservateur (E202),
protéines de LAIT, stabilisant (E407), extrait de levure.

Peut contenir des traces de soja et autres noix.

WHEY (milk), skimmed MILK, sugar, WHEAT flour, full MILK, vegetable oil (palm kernel, rapeseed,
palm), modified starch (potato), NUTS 1%, WHEY powder (milk), yeast, emulsifiers (E471, E433,
E472a), gelling agent (E339, E450, E516), flour treatment agent (E300), WHEAT MALT flour, starch
(WHEAT), raising agents (E450, E500), salt, glucose syrup, EGG YOLK, coloring (E160a), thickener
(E401, E466), flavor (BUTTER), preservative (E202), MILK proteins, stabilizer (E407), yeast extract.
Can contain traces of soy and other nuts.

3. Karakteristieken / Caractéristiques / Characteristics:

MIN NORM MAX

Gewicht/Poids/Weight (g): 1450

Lengte/Longueur/Length (cm): - - -

Breedte/Largeur/Width (cm): - - -

Hoogte/Hauteur/Height ( cm):

Diameter/diamétre (cm): 28
NUTRITIONELE WAARDEN/ VALEURS NUTRITIVES/ NUTRITIONAL /100
VALUES/NAHRWERT 9r=0g
Energetische waarde/Valeur énergétique/Energetic values/Energie-wert 298
(kcal)
Energetische waarde/Valeur énergétique/Energetic values/Energie-wert (kJ) 955
Eiwitten/Protéines/Proteins/Eiweil3 (g) 2,6
Koolhydraten/Hydrates de carbone/Carbohydrates (g) 32
Waarvan suikers/dont sucres/of which sugars (g) 21
Vetten/Graisses/Fats/Fette (g) 10
Waarvan verzadigd/dont saturé/ of which saturated/gesattigte 59
Fettsauren (g) !
Voedingsvezels/Fibres/Food fibres/Faser (g) 0
Zout / Sel / Salt (g) 0,37
Natrium / natrium / sodium / Natrium (g) 0,148
4. Verpakking / Conditionnement / Conditioning:
Hoeveelheid Type Gewicht Afmetingen
Quantité Poids Dimensions
Quantity Weight
Stuks/voorverpakking 1
Pieces /pré-emballage
Pieces/prepacking
Voorverpakking/karton 2 Blister/Blistere
Pré-emballage/carton
Prepacking/box
Stuks/karton 2 Karton/carton/
Pieces/carton Box
Pieces/box




Netto/net | Bruto/brut/gross
(kg) (kg)
Gewicht/poids/ 2,9 3,4
Weight

Palletisatie/palettisation :
Type pallet /modele palette: Euro
Aantal kartons per laag /nombre de cartons par plan /number of boxes per layer : 4
Aantal lagen per pallet /nombre de plans par palette/Number of layers per pallet : 12
Totaal aantal kartons per pallet /nombre de cartons par palette/Numer of boxes per pallet : 48
Hoogte pallet /hauteur de la palette/Height of the pallet
Positie van het product in de verpakking / position des produits dans 'emballage / Position of Blister/Blistere
the product in the box

5. Bewaring / Conservation

Bewaartermijn op —18°C( THT)/Conservation a -18°C(DLV) 155 dagen/jours/days (na
/ Conservation at -18°C (BBD): productie / aprés production)

Bewaartermijn na ontdooien/Conservation aprés 4 dagen/jours/days
décongeler / Conservation after defrosting

6. Gebruik / Utilisation / Baking method

Product laten ontdooien gedurende 12 uur op +/- 4°C.
Décongeler le produit pendant 12 heures a +/- 4°C.
Defrost during 12 hours at +/- 4°C.

Product mag na ontdooien niet meer opnieuw ingevroren worden/ Ne jamais recongeler un
produit décongelé/ Defrosted product cannot be frozen again/ Produkt sollte nicht wieder
eingefroren warden, wenn aufgetaut.

* Het resultaat van het afbakken van de producten is zeer sterk afhankelijk van de gebruikte oveninstallatie. Om praktische
redenen kunnen de door u opgegeven instructies verschillen met de waarden die terug te vinden zijn op het kartonetiket

Le résultat de la cuisson des produits dépend fortement du four utilisé. Pour des raisons pratiques, les valeurs sur I'étiquette du
carton peuvent donc étre différentes des valeurs indiquées par vous ici

After revision these baking instructions might be slightly altered by our product development department because the result of
the baked products depends strongly on the oven installation in use.

Die Backzeiten und Backtemperaturen sind nur ungeféhre Werte, denn das Ergebnis des Abbackens der Produkte ist sehr stark
abhéangig von der verwendeten Ofeninstallation. Den angegebenen Werten kénnen aus praktischen Griinden von dem
Verpackungsetikett abweichen .




