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TECHNISCHE PRODUCTFICHE : OUDE KAAS SNEETJES 200 gram BonGou

6N
hetlekkerste broodbeleg
lameilleure des gamnitures

Product

Productnaam Oude kaas sneetjes 200 gr

Artikelcode 41476

Kaascode 1103

|dentificatie Kaasmerk volgens landbouw kwaliteitswet

Wettelijke eisen

In overeenstemming met NL en EU wetgeving

Productkenmerken

Smaak Mild, zuiver

Consistentie Voldoende stevig en snijdbaar

Doorsnede Enkele min of meer ronde openingen van 1 - 10 mm
Kleur zuivel Gelijkmatig geel tot donkergeel

Korst Schoon, glad, droog, goed gesloten

Aantal maanden

Ingrediénten

Gepasteuriseerde koemelk, keukenzout, zuursel, calciumchloride (E509), kalverstremsel, natriumnitraat (E251),

Kleursel (annatto E160b)

Verpakking

Gewicht per eenheid

Aantal stuks per verpakking
Verpakking

Soort verpakking

Gewicht per doos

Aantal stuks per verpakking
Omverpakking

Pallet

+/-0.033 kg

6

Onder beschermde atmosfeer (aligal 13)
Blanco pa/pe folie hersluitaar

3.600 kg

18

Kartonnen doos BonGou

euro

Allergenen (ALBA)

Koemelkeiwit
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Voedingswaarden per 100 gram kaas

Energie ki 1550 Koolhydraten g 0

kcal 369 Calcium mg 834
Melkvet totaal g 304 Vitaminen A ug 274
Eiwitgehalte g 23.2 Vitaminen B12 | ug 0.41
Fysisch / chemisch

Norm Tolerantie** Methode
Vochtgehalte % 40.7 +/-1.6 % IDF4A:1982
Vetgehalte d.s. % 51.2 +/-0.6 % IDF5B:1986
Zoutgehalted.s. % 3.4 +/-0.6 % IDF88A:1988
NaNo3 % Max. 50 NEN 3764:1981
ph 5.27 +/-0.1% NEN 3775:1979
** tolerantie = 2 x de standaardafwijking
Bacteriologie
Streefwaarde Maximaal Methode

Colli/ g <100 1000 NEN 6874:1988
E-Coli/ g <10 100 IDF170:1994
Schimmels/ g <100 1000 IDF94B:1990
Gisten/ g <1000 50000 IDF94B:1990
S.Aureus/ g 0 100 FNZ 53.24
Salmonella/ 25 g Afwezig
Listeriam./ 25 g Afwezig
Houdbaarheidstermijn
Gesloten verpakking 60 dagen

Geopende verpakking

12 uur in koeling

Opslag en bewaring, transport

Bewaring Volgens FIFO (First In First Out)
Bewaringstemperatuur Min. 4° C-max. 7° C

Vervoer Onder koeling
Vervoerstemperatuur Min. 2° C-max. 7° C
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